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Alison Hiller Harmon, PhD RD LN 

Interim Dean, College of Education, Health and Human Development 
Professor, Food and Nutrition & Sustainable Food Systems 

 

Program Web Sites: 
College of Education, Health & Human Development:  http://www.montana.edu/wwwed/  
Sustainable Food and Bioenergy Systems Degree Program:  sfbs.montana.edu/ 
Towne’s Harvest Garden:   townesharvest.montana.edu/ 
Sustainable Food Systems Graduate Emphasis in HHD:  www.montana.edu/hhd/graduate/ffchs/sustainablefoodsys.html  
Montana Dietetic Internship (ACEND Accredited):    http://www.montana.edu/hhd/postbaccalaureate/mdi.html  
MSU Dietetics Program (ACEND Accredited):    www.montana.edu/hhd/undergrad/foodandnutrition/dietetics/   

EDUCATION 

Ph.D.  Nutrition    The Pennsylvania State University 1999 
    Doctoral Thesis: Food System Knowledge, Attitudes and Experiences  

M.S.  Forest Resources The Pennsylvania State University 1995 
Minor: Sociology  

    Thesis: Forest Stewardship Demonstration Areas: Assessing Educational Effectiveness  

B.S.  Biology   The University of Michigan 1991 
Honors Program 1988‐1990 

LICENSES, REGISTRATIONS, CERTIFICATIONS 

Registered Dietitian (RD)  CDR Registration ID # 894386    2000‐present 

Licensed Nutritionist (LN)  State of Montana, Dept Labor & Industry  2005‐present 
Board of Medical Examiners ID # 491   

ServSafe Instructor National Restaurant Association   2006‐2016  
Educational Foundation 
Certification #8320985 

 PROFESSIONAL POSITIONS 

2015‐Present  Interim Dean, College of Education Health & Human Development 
Professor, Food & Nutrition and Sustainable Food Systems 
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Recent Administrative Accomplishments as Interim Dean: 
 
College Infrastructure: 

 Planning remodel of Harrison Dining Hall for Hospitality and Culinary Arts, Spring 2019  

 Planning remodel of Hannon Dining Hall for Culinary Arts, Fall 2017 

 Planning Romney Hall Remodel, Fall 2016 

 Planning EHHD addition to the Marga Hoseaus Fitness Complex, 2015‐16 

 Managed a complicated move of faculty and units into Reid Hall, 2015‐16 
 
Curriculum Planning and Development: 

 MS in Dietetic Systems Leadership (planning) 

 Master of Arts in Teaching (planning) 

 School Superintendent Certificate Program (planning) 

 Graduate Certificate in Culturally and Linguistically Diverse Education (in review) 

 Early Childhood Education and Child Services:  P‐3 Teaching and Child Development Options (approved 
September 2016) 

 Hospitality Management (approved May 2016) 

 Transferred 5 Extended University programs into EHHD (2015‐16) 

 PhD in Education with 3 options (launched Fall 2015) 

 Gerontology Certificate (launched Fall 2015) 
 
Student Success and Support: 

 Developing academic course to support student well‐being, piloting Fall 2017 

 Meet regularly with ASMSU senators from EHHD, on‐going 

 Host “Coffee Beans with the Deans” each semester, on‐going 

 Host Student/Faculty Forum each semester, on‐going 
 
Faculty & Staff Development: 

 Supported Crucial Conversations training for EHHD staff, 2016‐17 

 Provided Safe Zone Training for EHHD faculty and staff, 2016‐17 

 Developed the EHHD Dean’s Office Charter, 2015 

 Developed the EHHD Leadership Team Rules of Engagement, 2015 
 
Fundraising 

 Exceeded “What it Takes” Campaign Goal to raise $3.25 Million by 2018, Fall 2016 

 Built a 10‐person EHHD Advisory Council, meets 3 times annually, on‐going 

 Host annual EHHD Scholarship Breakfast to honor donors and students, on‐going  
 
Outreach & Engagement 

 Planned the International Conference on Learning, Teaching, and Student Success, at MSU, Fall 2016 

 Students in EHHD propose the Bob Pantry; lead student Food Resource Council, on‐going 

 Buffalo Project at Fort Peck, Fall 2015 

 Early Childhood Education Summit, Fall 2015 

 Indigenous Research Symposium for MSU in Spring 2015 
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Strategic Planning: 

 Initiated EHHD Research Plan, Spring 2017 

 Initiated Graduate Education Plan, Spring 2017 

 Initiated Communications & Marketing Plan, Fall 2016 

 Initiated Diversity & Inclusion Plan, Fall 2016 

 Host monthly Town Hall Meetings & All‐College Roundtables, on‐going 

 Facilitated development of EHHD Core Values Statement: Together we Care, Inspire, Achieve, and 
Transform.  

 
Research Support 

 Maintain EHHD Office of Research Development (Associate Dean and Project & Grants Specialist) 

 Provide student travel scholarships to present research, on‐going 

 Provide competitive Research Seed Grants, Innovative Teaching Grants, and Community Based 
Participatory Research Seed Grants, on‐going 

 FY 2015:  EHHD faculty submit 63 proposals, worth $21.9 million, $4.2 million awarded. 

 FY 2016:  EHHD faculty submit 86 proposals, worth $24 million, $9 million awarded. 
 
University Service 

 Presidential Scholars Committee, 2017‐ 

 Leadership MSU, Fall 2016 

 Emerging Presidential Scholars Committee, Chair, 2016‐ 

 Honors College Advisory Council, 2016‐ 

 International Programs Committee, 2016‐ 

 Leadership MSU, Fall 2015 
 
PROFESSIONAL POSITIONS cont. 
 
2015‐Present  Professor, Food & Nutrition; Sustainable Food Systems 
    Department of Health and Human Development, Montana State University. 
 
2014‐2015  Director & Developer, Hospitality Management Degree Program 
    Department of Health and Human Development, Montana State University. 
 
2013‐2014  Undergraduate Program Coordinator, Department of Health and Human Development. 

Montana State University. 
 
2010‐2015  Associate Professor, Food & Nutrition; Sustainable Food Systems 
    Program Leader for Sustainable Food & Bioenergy Systems (2014‐2015)  
    Program Leader for Food & Nutrition (2009‐2014) 
    Department of Health & Human Development, Montana State University. 
 
2009‐2010  Director & Developer, Montana Dietetic Internship  
    (Candidacy Accreditation Status Granted 11.18.10; accredited Fall 2014) 
    Department of Health and Human Development, Montana State University. 
 
2005‐2008  Director, Dietetics Program 
    Department of Health and Human Development. Montana State University. 
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2004‐2010  Assistant Professor, Food and Nutrition 
    Department of Health and Human Development. Montana State University.     
 
2002‐2004  Program Evaluator, Pennsylvania Food Stamp Nutrition Education Program (PA NEP) 
    College of Agricultural Sciences, The Pennsylvania State University. 
 
2000‐2004  Senior Extension Associate and Instructor  

Food Science Department. The Pennsylvania State University.  
   
2000    Dietitian    
    Good Samaritan Hospital. Cincinnati, OH. 
 
1999    Dietetic Intern  
    Good Samaritan Hospital. Cincinnati, OH. 
 
1997‐98  Teaching Assistant 
    Food Science Department. The Pennsylvania State University.  
 
1995‐98  Graduate Assistant 
    Graduate Program in Nutrition. The Pennsylvania State University.  
 
1993‐95  Graduate Assistant 
    School of Forest Resources. The Pennsylvania State University. 
 
 
PROFESSIONAL EDUCATION 
 
Including Ourselves in the Change Equation: Personal Learning for Organizational Performance.  Harvard 
Graduate School of Education.  September‐December 2016.   
 
Leadership Excellence.  Disney Institute.  March, 2015. 
 
DEAL Program. Developing Excellence in Academic Leadership at Montana State University.  2013‐2014 Cohort. 
 
Hastening Diversity at MSU: A Workshop with Dr. JoAnn Moody. Workshop offered by ADVANCE Project TRACS. 
September 17, 2013.  
 
Faculty Recruitment for Diversity and Excellence. Workshop offered by ADVANCE Project TRACS.  April 29th, 
2013.   
 
An Introduction to the U.S. Food System: Perspectives from Public Health.  On‐line course offered by the Johns 
Hopkins Bloomberg School of Public Health, Center for a Livable Future.  Completed March 7, 2013.   
 
Shared Leadership Training. Institute for Conservation Leadership.  June 2007.   
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RESEARCH AND CREATIVE ACTIVITY 
 
EXTERNAL GRANT FUNDING 
 
2016  Montana Department of Agriculture, Specialty Crops Block Grant Program.  Product Development and 

Evaluation Resources and Infrastructure to Support Value‐Added Specialty Crops (Oct 2016‐June 2019).  
$211,582.   

   
2012  USDA/ National Institute of Food & Agriculture (NIFA) Tribal Colleges Research Grants Program.  Salish 

Kootenai College (SKC) Sustainability Initiative (2012‐2015).  Role: Principal Investigator (MSU) with 
Carmen Byker (Co‐PI, MSU), and Virgil Dupuis, SKC Extension Director, PI (SKC).  $200,000; Montana 
State University Subaward is $50,000.   

 
2012  Specialty Crops Block Grant; USDA and MT Dept of Agriculture.  Promoting the Production and 

Consumption of Organic Lentils in Montana through Culinary Collaboration and Innovation (2012‐2015).  
Role: Principal Investigator with A. Jones‐Crabtree and D. Oien (Project Partners).  $50,000.   

 
2012  AARP Foundation.  CAAAANS: Cultivating Accessible, Affordable, Adequate, and Appropriate Nutrition for 

Seniors  (2012‐2013).  Role:  MSU Nutrition Educator; Towne’s Harvest Garden and Montana Dietetic 
Internship Student Intern Coordinator, with C. Byker (PD, MSU PD), D. Tarabochia (Collaborator), L. 
Christenson (PD, Gallatin Valley Food Bank), and T. Trizinski (Collaborator, Gallatin Valley Food Bank). 
$199,239; Montana State University Subaward is $49,781.   

 
2010  American Heart Association Pacific Mountain Affiliate: A stress reduction strategy for decreasing CVD 

risk by reducing C‐reactive protein 2010‐2011.  Role: Nutrition Education Consultant, with M.P. Miles (PI) 
$131,352. 

 
2008  USDA CSREES Higher Education Challenge Grant:  Development, Integration and Assessment of Food and 

Agriculture Systems Education (2008‐2011). Role: Principal Investigator, with W. Dyer (Co‐PI, MSU), B. 
Maxwell (Co‐PI, MSU), C. Perillo (PI, WSU), & J. Johnson‐Maynard (PI, U. Idaho). $490,079; MSU Award 
is: 185,102.    

 
2008  Montana Department of Agriculture, Growth through Agriculture Program: MSU’s Towne’s Harvest 

Garden: Infrastructure, Organization, and Marketing Development. Role: Principal Investigator, with B. 
Maxwell and K. Malone. $12,000. 

 
2008  USDA Western Sustainable Agriculture Research and Education Program (WSARE).  Sustainable Food & 

Bioenergy Systems Internships Development Project. Role: Co‐Principal Investigator, with W. Dyer (PI). 
$29,983. 

 
2002  Northeast SARE: Strengthening Communities' Engagement in Sustainable Local Food Systems. Role: 

Investigator, with J. S. Thomson, and A. N. Maretzki (Co‐PIs, Penn State). $99,483. 
 
2000  USDA/CSREES: Initiative for Future Agriculture and Food Systems. From Farm to School: Improving Small 

Farm Viability and School Meals. Role: Investigator, with P. L. Bordi Jr. (PI, Penn State) and the National 
Farm to School Consortium. $145,000. 
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INTERNAL FUNDING‐ MONTANA STATE UNIVERSITY 
 
2013  MSU Instructional Innovation Grant, MSU Office of the Provost and Vice President for Academic Affairs:  

Enhancing Student Understanding of Sustainable Food & Bioenergy Systems through the Use of Videos in 
Coursework and Student Recruitment.  Role: Principal Investigator with Bill Dyer (Co‐PI).  $8,900.   

 
2012  MSU Strategic Investment Proposal, MSU Budget Council; Office of the President: Sustainable Food & 

Bioenergy Systems: An Interdisciplinary Degree Program.  Role: Co‐Principal Investigator with Bill Dyer 
(PI).  $105,000 annually for HHD and PSPP Departments.   

 
2012  Scholarship and Creativity Grant, Montana State University, Office of the Vice President for Research, 

Creative Activity and Technology Transfer: A Critique of Dietary Guidelines Using a Sustainable Food 
Systems Lens: Generating a Practical Guide for Dietary Professionals. Role: Co‐Principal Investigator with 
Carmen Byker (PI). $12,000.   

 

2010  Montana State University, Office of the Vice President for Research, Creative Activity and Technology 
Transfer. Food Security and Nutrition in the Inland Northwest: Advancing Community Supported 
Agriculture in Rural And American Indian Communities.  Role: Co‐PI, with W. Dyer (PI), M. Jutila (Co‐PI), 
M. Miles (Co‐PI), B. Maxwell (Co‐PI), and M. Westcott (Co‐PI).  $7,500.   

 
2006  Scholarship and Creativity Grant, Montana State University, Office of the Vice President for Research, 

Creative Activity and Technology Transfer: Developing Resources for Teaching Sustainability and Food 
Systems in the Dietetics Curriculum. Role: Principal Investigator, ($8,822).   

 
2006  Montana State University Department of Health and Human Development Mini‐Grant: Food and Health 

Studies in HHD: An Assessment of Needs and Opportunities to Inform Development of an Interdisciplinary 
Major. Role: Principal Investigator, with C.G. Campbell and L. Paul, ($6,518).   

 
2005  Montana State University Institute for Biobased Products: Camelina Culinary Oil: An Assessment of 

Stakeholder Awareness, Interest, and Commitment to Use. Role: Principal Investigator, with Co‐
Investigator M.S. Candidate T.V. Weems, ($5,000).  

 
2005  College of Education Health and Human Development Mini‐Grant: 
  Text Prospectus and Course Materials for the U.S. Food System (HDFN 451).  Role: Principal Investigator, 

($3,000).   
 
PROJECT FUNDING ‐‐ MSU ALUMNI FOUNDATION 
 
2015  Gift received through the MSU Alumni Foundation from the High Stakes Foundation. Towne’s Harvest 

Garden (2015‐16). $11,000 
 
2014  Gift received through the MSU Alumni Foundation. Towne’s Harvest Garden Community Food Truck 

(2014‐2015). $5,000.   
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INTERNAL FUNDING: THE PENNSYLVANIA STATE UNIVERSITY 
 
1998  Penn State College of Agricultural Sciences; WK Kellogg Foundation: Keystone 21: Pennsylvania Food 

System Professions Education Project, Mini‐Grant: Educator’s Food System Guidebook. Role: Co‐
Investigator, with A. N. Maretzki. $7,000.   

 
1997  Competitive Research Award, The Pennsylvania State University, Graduate Program in Nutrition: Case 

Studies of Food System Awareness. Role: Principal Investigator. $450.00. 
 
EXTERNAL GRANT PROPOSALS: NOT FUNDED 
 
2012  USDA NIFA Higher Education Challenge Grant Program.  Advancing Field‐based and Interdisciplinary 

Learning and Assessment in Sustainable Food and Agricultural Systems Education.  Role: Principal 
Investigator, with W. Dyer (Co‐PI), C. Byker (Co‐PI), L. Kelting‐Gibson (Co‐PI), J. Johnson‐Maynard (U 
Idaho PI), and C. Perillo (WSU PI).  Requested Amount: $749, 994.    

 
2011  USDA NIFA Higher Education Challenge Grant Program.  Advancing Field‐based and Interdisciplinary 

Learning and Assessment in Sustainable Food and Agricultural Systems Education (SFASE).  Role: 
Principal Investigator, with W. Dyer (Co‐PI), J. Johnson‐Maynard (U Idaho PI), and C. Perillo (WSU PI).  
Requested Amount: $749, 927.    

 
2010  USDA.  Nutritional Value of Organic Vegetables and Small Grains: Determining Management Effects and 

Marketing Potential.  Role: Co‐PI, with C. Zabinski (PI), W. Dyer (Co‐PI), C. Jones (Co‐PI), and B. Maxwell 
(Co‐PI).  Requested Amount: $49, 366.    

 
2010  USDA NIFA.  Food Security and Nutrition in the US Northwest: Advancing Sustainable Community 

Supported Agriculture in Rural and American Indian Communities.  Role Co‐PI, with with W. Dyer (PI), M. 
Jutila (Co‐PI), B. Maxwell (Co‐PI), M. Miles (Co‐PI).  Requested Amount: $4,999,475.    

 
2010  USDA Western Region SARE Program.  Enhancing SFBS Internships Impacts for Participating and 

Beginning Farmers.  Role: Principle Investigator with W. Dyer (Co‐PI), and B. Maxwell (Co‐PI).  Requested 
Amount: $198, 492.      

 
2009  USDA Western Sustainable Agriculture Research and Education Program (WSARE), Post‐Cheyenne, WY 

Sub‐regional.  Student Internships as a Conduit for Advancing Research & Learning on a Model Produce 
Farm and Five Local‐Production Farms in Southwest Montana. Role: Principal Investigator, with W. Dyer, 
B. Maxwell, & D. Baumbauer. Requested Amount: $49,834. 

 
 
 
WRITING AND PUBLICATIONS 
 
• Refereed Articles 
 
Harmon, A.H., Landolfi K, Byker Shanks C, Hansen, L., Iverson L., & Anacker M. Food Insecurity Experience: 

Building Empathy in Future Food & Nutrition Professionals.  In press, Journal of the Nutrition Education and 
Behavior. (Submitted Feb 3, 2106; accepted October 26, 2016). Available On‐line:  
http://dx.doi.org/10.1016/j.jneb.2016.10.023 
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Sarjahani, A., Harmon, A.H.  Exploring Livestock as a Nutrition Intervention in the Rural United States. (2015)  

Journal of Hunger and Environmental Nutrition. 00:1‐19, 2015. available on‐line at: 
http://www.tandfonline.com/doi/pdf/10.1080/19320248.2014.929541   

 
Jordan N, Grossman J, Lawrence P, Harmon A, Dyer W, Maxwell B, Cadieux KV, Galt R, Rojas A, Byker C, Ahmed 

S, Bass T, Kebreas E, Singh V, Michaels T, Tzenis C.  (2014). New curricula for undergraduate food‐systems 
education: A sustainable agriculture education perspective.  NACTA Journal. 2014;58(4):302‐310. 

 

Pinard, C., Byker, C., Serano E., Harmon A.  (2014) National chain restaurant practices supporting food 
sustainability.  Journal of Hunger and Environmental Nutrition.  2014;9(4):535‐545. DOI: 
10.1080/19320248.2014.898169 

 
Harmon, A.H. Community supported agriculture:  A conceptual model of health implications.  (2014) Austin 

Journal of Nutrition and Food Sciences.  2014;4(2):1‐9.  Available on‐line at: 
http://www.austinpublishinggroup.com/nutrition‐food‐sciences/currentissue.php or 
http://www.austinpublishinggroup.com/nutrition‐food‐sciences/fulltext/ajnfs‐v2‐id1024.php  

 
Montague, J.N., Wilcox, J., Harmon A.H.  (2014) Sustainable Hospital Foodservice: Restoring Health and 

Prosperity to Rural Montana.  Austin Journal of Nutrition and Food Sciences. 2014;2(2):1‐8.  Available on‐line 
at: http://www.austinpublishinggroup.com/nutrition‐food‐sciences/fulltext/ajnfs‐v2‐id1014.php  

 

Malone K., Harmon A., Dyer W., Maxwell B., & Perillo C. (2013).  Development and evaluation of an introductory 
course in sustainable food & bioenergy systems.  Journal of Agriculture, Food Systems, and Community 
Development. Feb 2014 (1): 1‐13.   http://dx.doi.org/10.5304/jafscd.2014.042.002   Available at: 
http://www.agdevjournal.com/volume‐4‐issue‐2/412‐intro‐course‐sfbs.html?catid=155%3Aopen‐call‐
papers.  Published on‐line February 8, 2014.   

Jacobsen, K.L., Niewolny, K.L., Schroeder‐Moreno, M.S., Van Horn, M., Harmon, A.H., Chen Fanslow Y.H, 
Williams, M.A. & Parr, D. (2012).  Sustainable agriculture undergraduate degree programs: A land‐grant 
university mission.  Journal of Agriculture, Food Systems, and Community Development.  May 2012 #3.  
http://dx.doi.org/10.5304/jafscd.2012.023.004, pp. 1–14. Available at:  
http://www.agdevjournal.com/current‐issue/252‐sustainable‐agriculture‐undergraduate‐degree‐
programs.html?catid=101%3Afood‐systems‐and‐higher‐education‐papers  

 
Underwood, T., McCullum‐Gomez, C., Harmon, A.H., Roberts, S. (2011). Organic Agriculture Supports 

Biodiversity and Sustainable Food Production.  Journal of Hunger and Environmental Nutrition 6(4), 398‐423.       
 
Harmon, A.H., Lapp J., Hauck A., & Blair D. (2011) Teaching food system sustainability in dietetic programs: 

Need, conceptualization, and practical approaches.  Journal of Hunger & Environmental Nutrition 6(1),114‐
124.   

 
Wharton, C., & Harmon A.H. (2009) University engagement through local food enterprise: Community 

supported agriculture on campus.  Journal of Hunger and Environmental Nutrition 4(2), 112‐128. 
 
Forbes, C., & Harmon A.H. (2007) Buying into community supported agriculture: Strategies for overcoming 

income barriers.  Journal of Hunger and Environmental Nutrition 2(2‐3), 65‐79. 
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Harmon, A.H., Grim B.J., & Gromis J.C. (2007).  Improving nutrition education newsletters for the food stamp 
eligible audience.  Health Promotion Practice. October 2007; 8(4), 394‐402.  Available at: 
http://hpp.sagepub.com/cgi/content/abstract/8/4/394.  

 
Harmon, A.H., & Gerald, B. (2007). Position of the American Dietetic Association: Dietetic professionals can 

implement practices to conserve natural resources and support ecological sustainability. Journal of the 
American Dietetic Association 2007(107), 1033‐1043. 

 
Grim, B.J., Harmon A.H., & Gromis J.C.  (2006). Focused group interviews as an innovative quanti‐qualitative 

methodology (QQM): Integrating quantitative elements into a qualitative methodology.  The Qualitative 
Report. 11(3), Available at: http://www.nova.edu/ssss/QR/QR11‐3/index.html 

 
Harmon, A.H. & Maretzki A.N. (2006).  A survey of food system knowledge, attitudes, and experiences among 

high school students.  The Journal of Hunger and Environmental Nutrition. 1 (1), 59‐82.  
 
Harmon, A. H. & Maretzki A.N. (2006). Assessing food system attitudes among youth: Development and 

evaluation of attitude measures.  Journal of Nutrition Education and Behavior. 38, 91‐95. 
 
Harmon, A.H., Jones S.B., & Finley J.C. (1997). Encouraging private forest stewardship through demonstration. 

Journal of Forestry, 95(6), 21‐25. 
 
Harmon, A.H. & Jones S.B. (1997). Forestry demonstrations: What good is a walk in the woods?   Journal of 

Extension, 35(1).  Available at: http://joe.org/joe/.  
 
• Current Manuscript Projects 

Schultz, D., Harmon A.H., Kaiser, D.C., Lux, C. The Sustainable Food Systems Concentration of the Montana 
Dietetic Internship: a Review and Evaluation of the First Four years.   

 
Harmon A.H., Dyer W., Maxwell B., Burgess M. Landolfi, K.  Towne’s Harvest Practicum at Montana State 

University: The Added Value of Field‐Based Learning on a Campus Farm.  In preparation for submission to 
NACTA Journal.   

 
Fox M., Harmon A.H., Byker C.  Guidance for Sustainable Seafood Consumption.  In preparation for submission 

to the Journal of the Academy of Nutrition and Dietetics.   
 
Harmon A.H., Fox M., Gaston M., Reusch T. Burgess M. The Role of Lentils in the Self‐Reliance and Sustainability 

of Montana’s Food System.   
 
Teague, K., Harmon, A.H. Indigenous Food Systems: Grains, Global Perspectives and Health Outcomes.   
 
Harmon A.H., Byker, C., Fox M. An educational model for understanding the global seafood system.   
 
Byker, C., Harmon A.H.  Global Change and the Global Seafood System : Implications for Food Security.  
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• Books, Book Chapters, and Journals 
 

Harmon A, Reusch T, Fox M, Gaston M. (2014).  Lentils: Gems in the Treasure State.  A project for the USDA 
Specialty Crops Block Grant Program through the Montana Department of Agriculture. Montana State 
University. Available on‐line at:  http://www.montana.edu/hhd/facultyandstaff/aharmon.html. 
http://www.montana.edu/hhd/documents/facultyandstaff/publications/lentilbooklet.pdf   

   
Harmon A.H., editor in chief, & Stokes C., French G., Odermann J., Roach R., Rouder, C., Tagtow A., Webber C., 

Wharton C. eds. (2013).  Teaching Food Systems and Sustainability in Nutrition and Dietetic Training: Lessons 
for Educators.  The Academy of Nutrition and Dietetics Hunger and Environmental Nutrition Dietetic Practice 
Group, 136 pages.  Available online at:  http://www.hendpg.org/docs/Resources%20‐%20public/Lessons‐
for‐Educators‐2013.pdf  until December 2017.   

 
Odermann, J. & Harmon, A.H. (2013).  The Womb Environment and the Global Environment. In A. 

Harmon et al. eds.  Teaching Food Systems and Sustainability in Nutrition and Dietetic Training: 
Lessons for Educators.  Pp. 5‐7. Available online at:  http://www.hendpg.org/docs/Resources%20‐
%20public/Lessons‐for‐Educators‐2013.pdf  until December 2017.   

 
Harmon, A.H. (2013).  Dietary Guidance for Sustainability. In A. Harmon et al. eds.  Teaching Food 

Systems and Sustainability in Nutrition and Dietetic Training: Lessons for Educators.  Pp. 17‐18. 
Available online at:  http://www.hendpg.org/docs/Resources%20‐%20public/Lessons‐for‐Educators‐
2013.pdf  until December 2017.   

 
Harmon, A.H. (2013).  Planning for Sustainability in a Quantity Foods Practicum. In A. Harmon et al. eds.  

Teaching Food Systems and Sustainability in Nutrition and Dietetic Training: Lessons for Educators.  
Pp. 53‐54. Available online at:  http://www.hendpg.org/docs/Resources%20‐%20public/Lessons‐for‐
Educators‐2013.pdf  until December 2017.   

 
Harmon, A.H. (2013).  Community Design for Community Food Security. In A. Harmon et al. eds.  

Teaching Food Systems and Sustainability in Nutrition and Dietetic Training: Lessons for Educators.  
Pp. 97‐99. Available online at:  http://www.hendpg.org/docs/Resources%20‐%20public/Lessons‐for‐
Educators‐2013.pdf  until December 2017.   

 
Harmon, A.H. (2013).  Living on $3/Day to Understand Food Insecurity. In A. Harmon et al. eds.  

Teaching Food Systems and Sustainability in Nutrition and Dietetic Training: Lessons for Educators.  
Pp. 100‐102. Available online at:  http://www.hendpg.org/docs/Resources%20‐%20public/Lessons‐
for‐Educators‐2013.pdf  until December 2017.   

 
Harmon, A.H. (2013).  Family Food and Change: Exploring the Food System through Generations. In A. 

Harmon et al. eds.  Teaching Food Systems and Sustainability in Nutrition and Dietetic Training: 
Lessons for Educators.  Pp. 19‐20. Available online at:  http://www.hendpg.org/docs/Resources%20‐
%20public/Lessons‐for‐Educators‐2013.pdf  until December 2017.   

 
Tagtow, A.M., & Harmon, A.H. (2008).  Guest Co‐Editors.  Sustainable Food Systems: Perspectives from the 

United States, Canada, and the European Union.  Journal of Hunger and Environment Nutrition (Special 
Double Issue). 2008;3(2&3). 
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Thomson, J.S., Maretzki, A.N., & Harmon, A.H. (2007).  Community‐initiated dialogue: Strengthening the 
community through the local food system. In C. Hinrichs and T. Lyson eds.  Remaking the North American 
Food System, Lincoln Nebraska: University of Nebraska Press. Chapter 9, pp 183‐198. 

 
Harmon, A.H. editor (2004). Farm to School: Case Studies and Resource for Success. National Farm to School 

Program, Occidental College, Urban & Environmental Policy Institute, Center for Food and Justice, Los 
Angeles, CA. 54 pages.  

 
Harmon, A.H. (2003). Farm to School: An Introduction for Food Service Professionals, Food Educators, Parents 

and Community Leaders. National Farm to School Program, Occidental College, Urban & Environmental 
Policy Institute, Center for Food and Justice, Los Angeles, CA. 73 pages.  

 
Harmon, A.H. (2002). Teaching Sustainability Using the Food System as a Model. in Teaching Sustainability at 

Universities.  Filho, Walter Leal ed. New York: Peter Lang. pp. 239‐249.  
 
Harmon, A.H., Harmon R.S., & Maretzki A.N. (1999). The Food System: Building Youth Awareness through 

Involvement. A guidebook for educators, parents, and community leaders. A Keystone 21:  PA Food System 
Professions Education Project. The Pennsylvania State University, College of Agricultural Sciences, University 
Park, PA. 142 pages. 

 
Maretzki, A.N., Harmon A.H., & Geisecke C.C. (1997). Food Systems: Youth Making a Difference. Eleven lessons 

for teaching food policy to today’s youth. The Northeast Network:  Food Agriculture and Health Policy 
Education Program. The Pennsylvania State University, University Park, PA. 75 pages.  

 
• Outreach Materials 
 
Harmon A.H., A. Diffenderfer, & C. Holt et al. (2013).  Towne’s Harvest Garden and Community Supported 

Agriculture Program, Annual Report 2012.  Towne’s Harvest Garden.  Montana State University, Bozeman 
MT.  Available at: http://www.townesharvest.montana.edu/THG_2012_Annual_Report%5B1%5D.pdf  

 
Harmon A.H., A. Diffenderfer, & C. Holt et al. (2012).  Towne’s Harvest Garden and Community Supported 

Agriculture Program, Annual Report 2011.  Towne’s Harvest Garden.  Montana State University, Bozeman 
MT.  Available at: http://www.townesharvest.montana.edu/THG_2011_Annual_Report%5B1%5D.pdf  

 
Harmon A.H., A. Sarjahani, & C. Holt et al. (2011) Towne’s Harvest Garden and Community Supported Agriculture 

Program, Annual Report 2010.  Towne’s Harvest Garden.  Montana State University, Bozeman MT.  Available 
at: http://www.townesharvest.montana.edu/THG_Annual_Report_2010_%5B1%5D.pdf  

 
Harmon A.H., S. Robbins. et al. (2010). Towne’s Harvest Garden and Community Supported Agriculture Program, 

Annual Report 2009.  Towne’s Harvest Garden.  Montana State University, Bozeman MT.  89 pages.  
Available at: http://townesharvest.montana.edu/documents/THG_Annual_Report_2009.pdf  

 
Tagtow, A.M., & Harmon, A.H. (2009).  Healthy Land, Healthy Food, Healthy Eaters:  Cultivating Sustainable Food 

Systems.  Self Study E‐learning Module.  Offered by the ADA Center for Professional Development with the 
Hunger and Environmental Nutrition Dietetic Practice Group.  Available at: www.eatright.org/cpd‐
sustainable.    
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Harmon A.H., S. Robbins. et al. (2009) Towne’s Harvest Garden and Community Supported Agriculture Program, 
Annual Report 2008.  MSU Friends of Local Foods and Towne’s Harvest Garden.  Montana State University, 
Bozeman MT.  81 pages.  Available at: 
http://townesharvest.montana.edu/documents/THG_Annual_Report_2008.pdf.   
 

Jelenchick, J. (Producer/Film Artist‐Partnership Productions) & Harmon, A.H. (Advisor) (2009). Planting Seeds: 
Towne’s Harvest Garden at MSU. [DVD/Video] Available at: http://townesharvest.montana.edu/video.htm. 

 
Harmon A.H. (ed.) (2008 & 2009).  The Montana Food Guide… A Companion Resource for Seekers of Locally, 

Sustainably & Educationally Grown Foods.  Developed as a service learning project by the students of MSU’s 
HDFN 351: Nutrition and Society, in collaboration with MSU Friends of Local Foods.  Montana State 
University, Bozeman MT.  120 pages. 

 
Harmon, A.H., & Tagtow, A.M. (2008)  Tools for Cultivating  Sustainable Food Systems. [Resource Column]  

Journal of Hunger and Environmental Nutrition 2(2‐3), 347‐359. 
 
Harmon A.H., M. Larsen. et al. (2008) Towne’s Harvest Garden and Community Supported Agriculture Program, 

First Annual Report 2007.  MSU Friends of Local Foods.  Montana State University, Bozeman MT.  38 pages.  
Available at: http://townesharvest.montana.edu/documents/annualreport07_000.pdf. 

 
Tagtow, A.M. & A.H Harmon. (2009).  Healthy Land, Healthy Food & Healthy Eaters: Dietitians Cultivating 

Sustainable Food Systems. White paper for the American Dietetic Association Food and Nutrition 
Conference and Exhibition.  Available now at:   

  http://www.uwyo.edu/winwyoming/pubs/healthyland%20healthyfood%20healthyeaters.pdf 
 
Harmon A.H. (ed.) (2007).  The Cooking Companion… for Locally Sustainably & Educationally Grown Foods.  

Developed as a service learning project by the students of MSU’s HDFN 351: Nutrition and Society, in 
collaboration with MSU Friends of Local Foods for Towne’s Harvest Garden and CSA members.  Montana 
State University, Bozeman MT.  162 pages. 

   
American Dietetic Association Sustainable Food System Task Force. (Lollar, D., Harmon, A., Hartman, B., O’Neil, 

C., Raimondi, M., Roberts, S., Tagtow, A., Wilkins, J., Devlin, C., & Holler, H.)  (2007).  Healthy Land, Healthy 
People: Building a Better Understanding of Sustainable Food Systems for Food and Nutrition Professionals: A 
Primer on Sustainable Food Systems and Emerging Roles for food and Nutrition Professionals.  Chicago, IL: 
American Dietetic Association.  Available at: http://www.hendpg.org/docs/Sustainable_Primer.pdf. 

   
McCullum‐Gomez, C., Harris, K., Forbord, M.J., Patterson, A., Harmon, A., &  Costello, H. (2007).  Organic Food 

Production Talking Points.  American Dietetic Association Hunger and Environmental Nutrition Practice 
Group. Available at: http://www.hendpg.com/files/HEN_Organic_Talking_Points_April_2007.pdf 

 
Harmon A.H. (ed.) (2005).  Bozeman “Foodscape”: A Guide to Local Food Resources.  Developed as a service 

learning project by the students of MSU’s HDFN 351: Nutrition and Society in collaboration with the Gallatin 
Valley Food Bank.  Montana State University, Bozeman MT.  50 pages. 

 
McElroy, F. (Producer‐Shirley Road Productions) & Harmon, A.H. (Coordinator) (2002). Stirring it Up: How the 

Food Stamp Nutrition Education Program Works in Pennsylvania. [Video] Available from The Pennsylvania 
State University, Pennsylvania Nutrition Education Program, University Park, PA.  
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Harmon, A.H. (Coordinator) (2002) Keystone 21: Food System Education for Youth. [CD‐Rom]  Available from The 
Pennsylvania State University, College of Agricultural Sciences, University Park, PA.  

 
Hiller, A.L. 1996. Forest Stewardship Demonstration Area Trail Guide: Stone Valley Experimental Forest. 

[Brochure] Available from The Pennsylvania State University, School of Forest Resources, University Park, 
PA. 15 pages. 

 
• Book and Media Reviews 
 
Harmon, A.H. (2010). [Review of the book Free for All: Fixing School Food in America.]  Teachers College Record, 

April 27, 2010.   
 
Harmon, A.H. (2007). [Review of the Web Site: Bread for the World: Seeking Justice, Ending Hunger, 

www.bread.org.]  New Resources for Nutrition Educators. Journal of Nutrition Education and Behavior, 39 
(6), 357‐358. 

   
Harmon, A.H. (2003). [Review of the book Frontiers in Agricultural Research: Food, Health, Environment, and 

Communities. The National Research Council. 2003. From the National Academies Press, Washington, DC.] 
Educational Materials in Review. Journal of Nutrition Education and Behavior, 35, 273‐274. 

 
• Newsletter Articles 
 
Harmon, A.H. & Kaiser, C.  (2012, Summer). Montana’s Dietetic Internship:  Emphasizing Sustainable Food 

System to Improve Rural Health.  Academy of Nutrition & Dietetics Hunger and Environmental Nutrition 
Newsletter.  P. 10‐11.   

 
Harmon, A.H. (2009, Summer). An Emerging Dietetic Internship—in Montana!  Montana Dietetic Association 

Newsletter. P. 2. 
 
Harmon, A.H. (2008, Summer).  Defining Sustainability in the Context of the Food System: Keeping it Real.  ADA 

Hunger and Environmental Nutrition Newsletter.  P. 1, 4‐5.   
 
Harmon, A.H. (2008, Summer). Sustainable Food Systems for Dietetic Professionals. Montana Dietetic 

Association Newsletter. P. 2. 
 
Harmon, A.H. (2007, Fall).  Dietetic Educator Survey Highlights: Teaching on the Food System and Sustainability 

in the Dietetic Curriculum.  ADA Hunger and Environmental Nutrition Newsletter.  P. 4.   
 
Harmon, A.H. (2007, Fall). Putting the Essential Pieces Together. Montana Dietetic Association Newsletter. P.2. 
 
Harmon, A.H. (2007, Summer). Montana Research: Sustainable Food and the Dietetic Curriculum. Montana 

Dietetic Association Newsletter. P. 2.   
 
Harmon, A.H. (2005, Fall).  Teaching Food System Sustainability.  ADA Hunger and Environmental Nutrition 

Newsletter. P. 1, 3‐4. 
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Harmon, A.H. (2004, January). Voting for sustainability with your food dollar: making food choices that reflect 
personal and community values. 2003 SNE Annual Conference, DSFS sponsored session.  Society for 
Nutrition Education Division of Sustainable Food Systems Newsletter.    

 
Harmon, A.H. & Ward, A. (2003, June). Faculty, staff, and students savor food and culture series. Food Science 

Digest, 3(1), 1‐2. 
 
Harmon, A.H. (2002, November). First ever national farm to cafeteria conference –Seattle, October 2002. 

Society for Nutrition Education Division of Sustainable Food Systems Newsletter.  
 
Harmon, A.H. (2001, April). Community food security: A food system approach to hunger. Food Science Digest, 

1(2), 6‐7. 
 
Harmon, A.H. (2001, January). Farm‐to‐School: Connecting Farmers and School Food Service. Food Science 

Digest, 1(1), 5. 
 
Harmon, A.H. (2000, Winter). Building youth awareness about the food system: Putting research to work for 

educators. Kids Can Make a Difference. 6 (1). 10‐11. 
 
Hiller, A.L. (1996, March). Common vision for southeast Pennsylvania food system. Northeast Network News. 

12, 5‐6. 
 
 
PARTICIPATION IN PROFESSIONAL MEETINGS  

 
Refereed Presentations and Published Abstracts 
 
Harmon AH. (2015) Sustainable Food Systems: Background, Scholarship, & Rationale; Case Study: Montana 
Dietetic Internship.  In the major oral session: Cultivating Health: Incorporating Food and Agriculture Systems 
Principles into Dietetic Education and Practice.  Academy of Nutrition and Dietetics Annual Food and Nutrition 
Conference and Exhibition.  Nashville, TN. October 4, 2015.   
 
Teague K., Harmon A.H. (2014).  Indigenous Food Systems: Grains, Global Perspectives, and Health Outcomes. 
National McNair Conference.   Berkeley, CA, July 31‐Aug 4, 2014.   
 
Harmon, A.H., Dyer, W., Maxwell B., Burgess M., Landolfi, K., (2014).   Towne’s Harvest Practicum at Montana 
State University: The Added Value of Field‐Based Learning on a Campus Farm.  Oral Presentation for the North 
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Harmon, A.H., Thiebes, J.  (2011). Rountable Panelist.  Opportunities for Students in Food and Agriculture.  
Alternative Energy Resources Organization (AERO) Annual Meeting, Lakeside MT, October 29, 2011.   
 
Harmon, A.H. (2011).  Speaker.  MDI’s Sustainability Flavor: The Sustainable Food Systems Concentration of the 
Montana Dietetic Internship. Montana Dietetic Association Annual Meeting, Helena, MT.  June 1, 2011.   
 
Harmon, A.H. & K. Gabel (2010).  Speaker.  Montana Dietetic Internship Update.  Montana Dietetic Association 
Annual Meeting, Billings, MT.  June 9, 2010.   
 
Harmon, A.H. (2009).  Speaker.  A Dietetic Internship for Montana.  Montana Dietetic Association Annual 
Meeting, Red Lodge, MT.  May 14, 2009.   
 
Harmon, A.H. (2008).  Speaker. Envisioning a Sustainable Food System for Montana State University.  Montana 
Organic Association (MOA) Annual Meeting, Bozeman, MT.  December 6, 2008.    
 

Harmon, A.H. (2008).  Panelist. Who is Who in Organics at MSU.  Montana Organic Association (MOA) Annual 
Meeting, Bozeman, MT.  December 6, 2008.    
 
Harmon, A.H. (2008).  Speaker. Eating Locally & Feeling Better.  Northern Rockies Bioneers Conference, 
Bozeman, MT.  October 18, 2008.    
 
Harmon, A.H. (2008).  Plenary Panel Organizer and Speaker.  Local Food Initiatives at Montana State 
University—in the session “Local Food and Dietetic Professionals.”  Montana Dietetic Association Food and 
Nutrition Conference and Exhibition.  Bozeman, MT, May 16, 2008.     
 
Harmon, A.H. (2008).  Keynote Panelist.  Sustainable Food Systems—Your Role as the Nutrition Expert.  
Washington State Dietetic Association.  April 29, 2008.   
 
Harmon, A.H. (2008).  Speaker.  The Food System: Making Connections.  Corporation for the Northern Rockies, 
3rd Annual Commerce Day.  Bozeman MT. January 28, 2008.   
 
Harmon, A.H. (2007).  Panelist.  MSU Towne’s Harvest Garden‐‐ in the session “Farm to School.”  Northern 
Rockies Bioneers. Bozeman MT. October 20, 2007.   
 
Harmon, A.H., (2007). Plenary Speaker.  Field to Fork: Mapping the Food System. Governor’s Food and 
Agriculture Summit, Food Production & Hunger Reduction.  Helena, MT. March 22, 2007.  
   
Harmon, A.H., (2006).  Speaker.  Nourishing growing bodies and minds. For 1st Annual MT Grandparents Raising 
Grandchildren, MSU Extension, Billings MT.  June 17, 2006.   
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Harmon, A.H., (2006).  Panelist.  Teaching Food System Sustainability—in the session, “Sustainable Food 
Systems.”  Montana Dietetic Association Annual Meeting. Helena MT. June 1, 2006.  
 
Harmon, A.H. (2005).  Speaker.  New Food Guidance in the Context of the Food System. Montana Dietetic 
Association Annual Meeting. Helena MT. May 12, 2005.  
 
Harmon, A.H. (2002). Poster Exhibitor. Pennsylvania Nutrition Education Network: Tri‐state Regional Food 
System Tour. Future of Our Food and Farms 2002 Summit: Our Future Grows Here. Wilmington, DE. December 
5‐6, 2002. 
 
Harmon, A.H. (2002). Panelist. Pennsylvania Nutrition Education Program: Best Evaluation Practices. Nutrition 
Education Symposium, Future of Our Food and Farms 2002 Summit: Our Future Grows Here. Wilmington, DE. 
December 5‐6, 2002.  
 
Harmon, A.H. (2002). Featured Speaker. Farm to Table: A Nutrition Educator's Introduction to the Food System. 
Tenth Annual Pennsylvania Rural Health Conference: New Directions for the Next Decade. University Park, PA. 
June 11, 2002. 
 
Harmon, A.H. (2002). Poster Exhibitor. Farm to School: Using the Food System to Connect Schools and 
Communities. Annual Conference of the Pennsylvania Hunger Action Center and the Pennsylvania Nutrition 
Education Network. Strengthening the Food Resource Safety Net. Camp Hill, PA. May 1‐2, 2002. 
 
Harmon, A.H. (2002). Panelist. Sustainable Agriculture, Food Security and Health‐‐ in the series, "Passport to 
Earth Summit 2002: Exploring Sustainable Development."  The University of Minnesota Institute for Social, 
Economic and Ecological Sustainability (ISEES). St. Paul, MN. March 6, 2002.  
 
Harmon, A.H. (2001). Featured Speaker. Food Systems and Hunger. Annual Conference of the Pennsylvania 
Hunger Action Center and the Pennsylvania Nutrition Education Network. Strengthening the Food Resource 
Safety Net: Nutrition Educators and Hunger Advocates Join Forces in Pennsylvania. State College, PA. May 22, 
2001.  
 
• Local  
 
Harmon, A.H. (2009).  Speaker.  Are You Doing Food Justice? Towne’s Harvest Garden at MSU.  Fall 2009 Aspen 
Pointe Speakers Series.  Bozeman MT.  September 17, 2009.   
 
Harmon, A.H. (2008).  Panelist.  Local Agriculture Discussion Panel.  Rural Routes Film Festival.  The Danforth 
Gallery and Park County Friends of Arts.  Livingston, MT.  May 3, 2008. 
 
Harmon, A.H. (2007). Speaker.  Building a Better Understanding of Sustainable Food Systems for Food and 
Nutrition Practitioners and Educators. Bozeman Dietetic Association.  Bozeman MT.  October 10, 2007.   
 
Harmon, A.H. (2007).  Speaker. Local Foods and MSU.  Gallatin Valley Gardeners.  Bozeman MT. May 7, 2008.   
 
• MSU 
 
Harmon, A.H. (2014). Speaker. Experimental Teaching, Active Learning, and Extreme Community Engagement.  
Outstanding Faculty Lecture Series, College of Education Health and Human Development.  January 29, 2014.   
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Harmon, A.H. (2013). Speaker. Community Supported Agriculture: Healthy Foods & Healthy Communities.  Sigma 
Phi Epsilon Fraternity Chapter Meeting, Bozeman MT. October 21, 2013.   
 
Byker C., Harmon, A.H., Fox M. (2012). Speaker. The Global Seafood System: Understanding Sustainability.  
Health and Human Development Seminar Series.  February 22, 2012.  
 
Harmon, A.H., Stein M., Dyer W., Maxwell B.  (2010). Speaker. Sustainable Food & Bioenergy Systems: 
Interdisciplinary Education at Montana State University.  Health and Human Development Seminar.  March 26, 
2010. 
 
Harmon, A.H. (2010).  Speaker.  Feeding Ourselves into the Future: Sustainable Food & Bioenergy Systems at 
MSU.  MSU Friday, Montana State University, Bozeman, MT.  January 29, 2010.   
 
Harmon, A.H. (2008).  Speaker.  Are You Doing Food Justice?  Health and Human Development Department.  
Research Discussion.  April 23, 2008.   
 
Harmon, A.H. (2008).  Speaker.  Localizing the Food System.  MSU Engineers without Borders.  Montana State 
University.  Bozeman MT.  January 29, 2008. 
 
MSU Student Research Poster Presentations: 

 2014. Stephanie Johnson (Dietetics undergraduate). Exploring Food Security Issues at MSU through Food 
Group Choices.  

 2014. Kendra Teague (McNair Scholar, SFBS undergraduate). Indigenous Food Systems: Grains, Global 
Perspectives and Health Outcomes. (Poster and Oral Presentation). 

 2014. Michael Fox (Graduate Student). A Comparison of Freshly Harvested Organic Lettuce and 
Conventionally Grown Bagged Lettuce as Assessed by Blood Sugar Levels and Insulin Requirements of 
Type 1 and Type 2 Diabetic Subjects.  

 2014. Tim Reusch (Graduate Student). Sustainable Food Systems and the Role of Controlled 
Environment Production.  

 2013. Elizabeth Redman (Graduate Student). Composting at Montana State University: Implementation 
and Analysis of a Pilot Program. 

 2012.  Kara Landolfi & Leanna Hansen, (SFBS undergraduates). Evaluation of the Impact of Food 
Insecurity Education.   

 
WORKSHOPS, TRAINING AND CONFERENCE ORGANIZING 
 
Lead Organizer.  International Conference on Learning, Teaching, and Student Success.  (A collaboration 
between the College of Education, Health & Human Development and the 21st Century Academic Forum).  
Montana State University.  Bozeman, MT.  November 3‐5, 2016.   
     
Organizer and Presenter.  Lentils: Montana’s Real Treasure. Promoting the Production and Consumption of 
Organic Lentils in Montana.  Helena, MT.  February 24, 2014.   
 
Best Practices Presenter.  Hunger and Environmental Nutrition Dietetic Practice Group “External Collaborator 
Relationship Opportunities” DPG Town Hall Meeting, at the annual Food and Nutrition Conference and 
Exhibition of the Academy of Nutrition and Dietetics.  Philadelphia, PA, October 7, 2012.   
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Program Chair.  Food & Agriculture under the Big Sky. Joint annual meetings of the Agriculture Food & Human 
Values Society, the Association for the Study of Food & Society, and the Society for Anthropology of Food & 
Nutrition Annual Meeting.  Missoula Montana, June 9‐12 2011.   
 
Speaker.  Sustainable Food Initiatives at MSU. MSU Food and Nutrition Extension Update, Bozeman MT.  May 5, 
2009. 
 
Student Poster Session Organizer.  Montana Organic Association Annual Meeting, Bozeman, MT.  December 5, 
2008.    
 

Co‐Facilitator. Dietetic Internship in Montana—Brainstorming Session.  2008 Montana Dietetic Association 
Annual Food and Nutrition Conference and Exhibition.  Bozeman MT, May 16, 2008. 
  
Conference Planning Committee.  Putting the Essential Pieces Together.  2008 Montana Dietetic Association 
Annual Food and Nutrition Conference and Exhibition.  Bozeman MT, May 14‐16, 2008. 
  
Co‐Facilitator.  Food Farms and People: A Planning Meeting for Agriculture and Food Security in Montana. 
Alternative Energy Resources Organization, National Center for Appropriate Technology, Grow Montana, MT 
Food Bank Network, MT DPHHS.  Helena, MT.  March 22‐23, 2006 with Barabara Rusmore.   
 
Workshop Organizer and Co‐Leader. Developing and Evaluating Nutrition Education Newsletters for the Food 
Stamp Eligible Audience. Pennsylvania Nutrition Education Program. Camp Hill, PA. November 19, 2003. with J.C. 
Gromis 
 
Conference Organizer. Nutrition Education for Low Income Audiences, Research Roundtable Invitational. State 
College, PA. September 30, 2003. 
 
Session Organizing Team. Voting for Sustainability with Your Food Dollar: Making Food Choices that Reflect 
Personal and Community Values. Sponsored by the Division of Sustainable Food Systems. Society for Nutrition 
Education Annual Meeting. Philadelphia PA. July 26‐30, 2003. 
 
In‐service Organizer and Co‐Leader. Implementing Community‐Based Conversations on the Local Food System. 
Pennsylvania State University Cooperative Extension Annual In‐service. University Park, PA. March 11, 2003. 
with J.S. Thomson and A.N. Maretzki  
 
Workshop Organizer and Co‐Leader. Developing Effective Objectives for Nutrition Education Evaluation. 
Pennsylvania Nutrition Education Program. Harrisburg, PA. January 29‐30, 2003. with J.C. Gromis 
 
Workshop Organizer and Co‐Leader. Home Grown Cooking: Farm to School Training for Food Service 
Professionals. Penn State School Food Service Institute. University Park, PA. July 29, 2002. with P.L. Bordi Jr. 
 
Workshop Organizer and Co‐Leader. Community Food Assessments: What Do We Know about Food Security in 
Our Region?  Future of Our Food and Farms Summit 2001: Spreading the Bounty, Safeguarding the Future. 
Philadelphia, PA. November 30, 2001. with M.J. Langston  
 
Conference Planning Committee, Session Organizer and Speaker. The School Market Curriculum‐‐ in the 
session, “Food Systems and the School and College Curriculum.”  From Farm to School Cafeteria Conference: 
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Partnerships for Supporting Farms, Improving Health, and Building Community. Ithaca, NY. December 9‐10, 
2001. 
 
Conference Planning Committee, Session Organizer and Speaker. Involving Youth in the Food System. Future of 
Our Food and Farms Summit 2000, Valley Forge, PA. November 30, 2000.  
 
Invited Speaker. Vegetable Nutrition Issues. AAS Vegetable Tour "New Vegetable Varieties: From Garden to 
Table."  Penn State Department of Horticulture, University Park, PA. August 23, 2000. 
 
TEACHING  
 
Courses Developed and Taught: 
 
Montana State University 

 Food Fundamentals (NUTR 226); 3 credit Lecture; Sp 13, 14. 

 Small Business & Entrepreneurship in Food and Health (formerly: Small Business Operations in HHD) 
(HDCF 429/SFBS 429); 3 credit Lecture; Sp 12, Fall 13. 

 Sustainable Food & Bioenergy Systems Capstone (SFBS 499); 3 credit Lecture; Fall 11, 12, 13. 

 Towne’s Harvest Practicum (HDFN 246/ SFBS 296); 1 credit Lecture, 2 credit Lab; Summer 10, 11, 12. 

 Nutrition in the Life Cycle (HDFN321 /NUTR 321); 3 credit Lecture; Fall 04, 05, 06, 07. 

 Culinary Skills and Management (HDFN322 /NUTR 322); 3 credit Lecture; Fall 06, 08, 09, 10. 

 Culinary Management Practicum (HDFN 323/NUTR 395); 3 credit Lecture; Sp 07, 09, 10, 11. 

 Nutrition and Society (HDFN351 /NUTR 351); 3 credit Lecture; Sp 05, 06, 07, 08, 09, 10, 11. 

 Dietetic Seminar (HDFN 400/NUTR 494); 1 credit Lecture; Fall 05, 06, 07. 

 Culinary Marketing: Farm to Table (HDFN 445R/SFBS 445R and co‐convened with SFBS 541); 2 credit 
Lecture, 1 credit Lab; Summer 09, 10, 11.  

 Sustainable Food Systems (formerly: The US Food System) (HDFN 451R/SFBS 451R); 3 credit Lecture; Sp 
06, 08, 10, 11, 12, 13, 14, 15. 

 Global Food Perspectives (HDFN 551/SFBS 551); 3 credit Lecture; Sp 07, 09; Fall 10, 11, 12,14.  
 
The Pennsylvania State University 

 Food Facts and Fads: An Introduction to the Food System (FDSC/STS 105), 3 credit Lecture, Fall & Sp 00‐
03. 

 
 
Course Descriptions and Average Enrollments: 
 
Food Fundamentals (60) 
Students in this course develop an appreciation for the diversity and complexity of food as well as an 
understanding of the principles of food composition, preparation, selection, food safety and storage with special 
reference to physical and chemical changes which occur during normal food handling. They are introduced to 
the concepts of meal planning, sensory evaluation and cultural food perspectives.  Additionally, students explore 
the relationships among good food, good health, and the enjoyment of life. 
 
Small Business & Entrepreneurship in Food and Health (42) 
This course introduces basic bookkeeping, marketing, and management concepts for owning and operating a 
successful small business.  Students will prepare a modified business plan based on individual interests.  
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Special emphasis is placed on sustainable design, corporate responsibility, and corporate policy development 
in food system enterprises.    

  
Sustainable Food & Bioenergy Systems CAPSTONE (20) 
This course serves as the capstone experience for students majoring in the interdisciplinary Sustainable Food 
and Bioenergy Systems (SFBS) Bachelor’s degree program.   SFBS students, who have completed their 400‐level, 
off‐campus internship will be eligible to enroll in this capstone course.   Content from the courses required in the 
major will be integrated through this capstone experience with learning attained through the students’ off‐
campus internship.  Capstone students will be required to develop an outreach product centered on their 
internship experience, participate in a group project centered on a real world food and/or bioenergy system 
problem, and hone both written and oral communications skills through writing and presentation assignments.   
Upon completion of the capstone experience, SFBS students will demonstrate a sound understanding of the 
food and bioenergy systems from production through consumption.  
 
Towne’s Harvest Practicum (20‐25) 
This course provides an essential hands‐on experience at Towne’s Harvest Garden.  Students will practice all 
aspects of a community supported agriculture experience from production through distribution and marketing.  
Production activities include: planting, transplanting, weeding, integrated pest management ( IPM), irrigating, 
managing soil fertility, and harvesting.  Distribution activities include sorting, washing, weighing and recording 
data, cold storing, and preparing produce for transport to various distribution sites such as the Gallatin Valley 
Food Bank.  Marketing activities include: displaying and selling produce at local farmers’ markets and on 
campus, recording sales and accounting data, displaying produce for community supported agriculture 
distribution, and assisting members with produce identification and selection, and conducting outreach on and 
off the farm.  Students will work side by side with the Towne’s Harvest production and operations managers to 
learn both the art and science of small scale sustainable production and distribution methods.  Additional formal 
trainings will include safe food handling & market procedures.  Students will attend one field trip to visit other 
farms in Montana.   
 
Nutrition in the Lifecycle (40‐50) 
HDFN 321 surveys nutritional needs and health concerns during different stages of life: preconception, 
pregnancy, lactation, infancy, preschool years, middle childhood, adolescence, adulthood and late maturity.  
Students complete a prenatal case study, a nutrition assessment and a family food and change project in 
addition to a service learning experience for the nutrition agency of their choice. 
 
Culinary Skills and Management (35‐40) 
HDFN 322 is the first of a two course series (precedes HDFN 323: Culinary Management Practicum).  Teaching 
this two course series is an effort to make this topic more relevant for our dietetic students, integrate culinary 
management with the rest of the dietetic curriculum, and test the application of knowledge and skills learned 
throughout the program in a capstone culinary management experience.  HDFN 322 covers the principles of 
quantity food procurement, production, and presentation.  Students learn food service basics from lectures, 
case studies, small group activities, and food service field visits.  The major project for the course entails that 
students design their own food service and sample menu in small groups.  The course also covers principles of 
food safety using the ServSafe curriculum which offers certification if students pass a qualifying exam at the 
conclusion of the program.  Finally management principles are emphasized, in preparation for a dinner 
presentation project in HDFN 323.   
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Culinary Management Practicum (35‐40) 
HDFN 323 is the second of a two course series (follows HDFN 322: Culinary Skills & Management).  This course 
allows students to use skills and information from the previous course in a comprehensive project that includes 
food menu planning, quantity food purchasing, preparation, presentation, and service.  Students must apply 
food safety and sanitation principles, and organizational management theories in a culinary business setting.      
 
Nutrition and Society (25‐40) 
HDFN 351 connects nutrition with a sense of place, people, and culture.  Students explore factors in the 
community that influence nutrition status, techniques for assessing community nutrition needs, and 
methodology for planning, implementing, and evaluating community nutrition programs.  Cultural food diversity 
is emphasized.  Students complete a major community nutrition project for local agencies.   
 
Culinary Marketing: Farm to Table (6‐8)   
Culinary Marketing: Farm to Table is a new course I have developed and will teach for the first time in Summer 
2009.  Food and Nutrition majors, Sustainable Food and Bioenergy Systems majors and other interested 
students are welcome.  Graduate students in the course register for SFBS 541: this course is co‐convened.  It is a 
CORE 2.0 Research and Creativity course and so will involve each student an independent research project on 
the culinary marketing topic of their choice.  Course activities will involve students directly in food production 
and harvesting at MSU’s Towne’s Harvest Garden, in distribution to members of the community supported 
agriculture program (CSA) and food bank clients, and in marketing and selling fresh produce at local farmers’ 
markets.  Additionally, students will develop outreach materials to provide guidance for food preparation with 
fresh produce, and learn and demonstrate the science of various food preservation methods.    
 
Sustainable Food Systems/ The U.S. Food System (17‐35) 
Sustainable Food Systems is a Montana State University CORE 2.0 course with a Research and Creativity 
designation.  In this course students learn about the connections among food, agriculture, and the environment 
and understand the role of the food manufacturing industry in creating a food supply and influencing food 
choices.  Students gain a systems perspective on current problems related to food and health such as hunger, 
obesity, and disordered eating.  Emphasis is placed on the sustainability of the current food system, the external 
costs of food choices, and the role of the nutrition professional in sustaining a healthful food supply.   
 
(Dietetic) Seminar (8‐18) 
Dietetic Seminar helps Food and Nutrition Seniors develop the skills they will need to succeed as they make the 
transition from the undergraduate program to dietetic internships, graduate programs, or careers.  Students 
learn to write mission statements, goals, resumes, and cover letters.  Each student participates in a mock 
interview and creates a portfolio of his or her work.  Students learn about the profession of dietetics and discuss 
how to apply the American Dietetic Association’s Code of Ethics.  The biggest challenge in teaching this course is 
guiding students through a metamorphosis of sorts.  They begin as performers who depend on others for 
evaluation of their work but must become confident individuals able to market their works, skills, and personal 
attributes.   
 
Global Food Perspectives (8‐14) 
Global Food Perspectives is a graduate course in the nutrition curriculum.  This course explores the making of 
the U.S. food supply and corresponding American diet by examining the relative impacts of global historical 
events, cultural trends, economic pressures, and political activities.  Students think critically using a systems 
orientation about the relationship between the food supply and health of U.S. residents.  Course activities 
include scholarly readings and the facilitation of discussions, teaching on specific food topics and book reporting, 
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critical though and reflection on current global food system issues, food preparation, and an independent 
project linking current health issues, the global food system and U.S. food policy. 
  
Food Facts and Fads: An Introduction to the Food System (125‐185) 
Food Science 105 (cross‐listed as Science Technology and Society 105) broadly surveys aspects of food, 
agriculture, nutrition, and health. Explores the components of the food system from producer to consumer; 
examines issues related to modern food technology, food and nutrition policies, and changes in the food 
industry; and assesses the impact on the food system, consumers, and society. Students assess their own food 
and nutrition behaviors, become more aware of the environment in which they make food decisions, and devise 
strategies for improving health through better diet and increased physical activity. Students learn through 
interactive lectures, videos, guest speakers, discussions, individual and group activities, and optional field trips. 
Emphasizes active learning and critical thinking. Uses technology. Students complete electronic quizzes, write 
two or more reflective papers, submit an independent project, and participate in classroom activities.  
 
Guest Lectures:   
Conceptual Food System Models, for SFBS 146: Intro to Sustainable Food & Bioenergy Systems. SP 2014. 
Sustainable Food Systems for Sustainable Communities, for LS 491: Sustainability and Human Values.  SP 2013. 
Sustainable Food Systems Option, for SFBS 146: Intro to Sustainable Food & Bioenergy Systems. SP 2013. 
Food Systems and Public Health, for SFBS 146: Intro Sustainable Food & Bioenergy Systems.  SP 2012. 
Sustainable Food Systems for Sustainable Communities, for LS 491: Sustainability and Human Values.  SP 2012. 
Community Food Security, for SFBS 146: Intro to Sustainable Food & Bioenergy Systems. SP 2009, SP 2010, SP 
2011. 
Sustainable Food Systems Overview for SFBS 146: Intro to Sustainable Food & Bioenergy Systems. SP 2009, SP 
2010, SP 2011. 
Sustainable Food Systems and Wellbeing, for HHD 173:  Well‐being principles and practices. SP 2120, F 2010, SP 
2011, F 2011, SP 2012. 
Obesity: Trends, Causes & Policies, for POLS 421, Politics of Food & Hunger. SP 2007, SP 2008. 
 
Student Mentoring: 
 
IDeA (Institutional Development Award) Network for Biomedical Research Excellence (INBRE).  Student 
Mentoring 

 2013 (Fall)‐ 2015 (Spring). Kendra Teague.  Indigenous uses of grains: environmental, cultural, and 
health implications. 

 
McNair Scholar Mentoring 

 2012‐2015.  Kendra Teague.  Indigenous uses of grains from production to consumption.  
 
University Scholars Projects 

 2011‐12. Kara Landolfi & Leanna Hansen, (SFBS undergraduates). Evaluation of the Impact of Food 
Insecurity Education.   

 2011‐12. Dylan Strike, (SFBS undergraduate).  Local Food Documentary Project.   
 

Independent Studies 

 2015 (Spring), Kara Landolfi, Bozeman HS Demonstration Garden 

 2014 (Fall), Candace Moyer, Farm Management Apprenticeship Development.  

 2014 (Spring), Marcy Gaston, Culinary Uses for Montana Grown Lentils. 
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 2013 (Fall), Tim Reusch (Graduate), Hydroponic Production. 

 2013 (Summer), Kendra Teague (Undergraduate), Relational aspects and components of grains and grain 
production amongst current tribal communities of the Fort Peck Reservation.  

 2013 (Spring), Elizabeth Redman (Graduate), Restaurant Composting. 

 2010 (Fall), Taylor Holyszko (UG Senior), Blueprint for Sustainability of a New Sushi Bar in Montana. 

 2010 (Fall), Rebecca Stephany (Post‐Baccalaureate), Microbiological and Social Perspectives on the 
Benefits and Risks of Unpasteurized Milk. 

 2010 (Summer), Lyra Leigh‐Nedbor (Graduate), Barriers and Solutions for Institutional Food Rescue. 

 2009 (Fall), Andrew Sarjahani (Graduate), Civic Agriculture and Public Health.   
 2009 (Summer), Jennifer Nerison (Graduate), Towne’s Harvest Garden Farmers’ Market Business Plan 

and Accounting.   

 2009 (Spring), Kate Malone (Graduate), Towne’s Harvest Garden Sustainable Growth Project.   

 2008 (Summer), Samantha Robbins (Graduate), Sustainable Business Development at Towne’s Harvest 
Garden.   

 2008 (Summer), Jennifer Odermann (Graduate), Nutrition and Garden Education at Towne’s Harvest 
Garden: A Proposal for a “Little Green Thumbs” Day Camp Curriculum.   

 2007 (Fall), Randy Keener (UG Senior), MSU Friends of Local Foods Recruitment Plan. 

 2007 (Fall), Matt Larsen (UG Senior), Towne’s Harvest Garden Annual Report: Community and Campus 
Impact. 

 2006 (Fall), Cristin Forbes (UG Junior), Food Access and Community Supported Agriculture. 

 2006 (Fall), Tyson Weems (Graduate), Psychology and Economics in Consumer Food Decisions. 

 2006 (Fall), Lori Stenson (UG Senior), Dietary Services Case Study. 

 2006 (Summer), Jessica Wilcox (Graduate), Nutrition Implications of Chronic Disease in the Lifecycle.    

 2006 (Spring), Jessica Martin (UG Senior), Clinical Eating Disorder Independent Study. 
 
Graduate Advising:  Committee Chair 

 Stacey Terrill: Cover cropping and Sustainable Food Systems.  Began Program Spring 2009.  Completed 
MS Spring 2016. 

 Lindsay Ganong: Beginning Program in Fall 2014.  Farmers in Agriculture of the Middle.  Completed MS 
Spring 2016 

 Kara Landolfi: Beginning Program in Fall 2014.  CSA member handbook.  Completed MS Spring 2016.   

 Cristin Stokes: Began program Fall 2013.  Has not completed MS.   

 Daniel Shultz: Assessment of the Sustainable Food Systems Concentration of MDI.  Began program Fall 
2013.  Completed MS Spring 2015 

 Michael Fox: An Examination of Farm‐Fresh and Processed Vegetables through the Prism of Insulin 
Sensitivity. Began Program Fall 2012.  Completed MS Spring 2014.  

 Danica Jamison: Sustainability Curriculum Development for 4‐H.  Began Program Fall 2012. Completed 
MS Program Spring 2014.  

 Tim Reusch:  Urban Agriculture Business Plan.  Began Program Fall 2012. Completed MS Program Spring 
2014.  

 Anna Diffenderfer: Food Education Center Business Plan.  Completed MS Program Spring 2014.  

 Marcy Gaston: Community Food Truck Business and Marketing Plan.  Completed MS Program Program 
Spring 2014. 

 Lizz Redman: University‐Wide Composting Project.  Completed MS Program Summer 2013. 

 Christina Waller: Parent Child Education in Sustainable Food Systems. Completed MS Program Spring 
2012. 



A. Harmon, Curriculum Vitae, Feb 2017 

 

29 | P a g e  
 

 Aubree Durfey: Bountiful Montana: Farm Fresh School Fundraising Business Plan.  Completed MS 
Program Spring 2012. 

 Andrew Sarjahani: Developing Protein Self‐Sufficiency for Rural Communities in the United States.  
Completed MS Program Summer 2011. 

 Lyra Leigh‐Nedbor: GAPs for Small Farms Marketing to Institutions. Completed MS Program Spring 2011.   

 Jennifer Nerison: Managing a Sustainable Foodservice: Guidance for Small Rural Hospitals.  Completed 
MS Program Spring 2011. 

 Samantha Robbins: Community Food Assessment and Change in Gallatin County 2005‐2009.  Completed 
MS Program Spring 2010. 

 Kate Malone: Developing and Evaluating an Introduction to Sustainable Food and Bioenergy Systems 
(undergraduate course first offered Sp 2009).  Completed MS Program Spring 2010. 

 Hannah Cowgill: Little Green Thumbs Day Camp for Towne’s Harvest Garden.  Completed MS Program 
Spring 2009. 

 Jennifer Odermann: Facilitating Development of a Dietetic Educator’s Guide to Teaching Sustainable 
Food Systems Completed MS Program Spring 2009.   

 Hilary Graham LaFoley: Developing and Evaluating a School Wellness Policy.  Completed MS Program  
Summer 2007. 

 Laura Iverson: Increasing Empathy among Food and Nutrition Students about Food Insecurity.  
Completed MS Program Spring 2007. 

 Tyson Weems: Camelina Culinary Oil: An Assessment of Consumer Acceptance, Interest, and 
Commitment to Use.  Completed MS Program Spring 2007. 

 Jessica Wilcox: Toolkit for Native American Nursing Students on Type 2 Diabetes.  Completed MS 
Program Fall 2006. 

 
AWARDS AND RECOGNITION  
 
2015    Nominated for 2015 Academic Advising Award, Montana State University.  
2014    Nominated for Provost’s Award for Graduate Research/Creativity Mentoring, Montana State 

University.   
2014    Nominated for the APLU WK Kellogg Foundation Engagement Award and the 2014 Peter C. Magrath 

University/Community Engagement Award for Towne’s Harvest Garden.  Nominated by the MSU 
Outreach and Engagement Council April 1, 2014.  Towne’s Harvest was recognized as an Exemplary 
Program.     

2014    Faculty Award for Excellence.  Montana State University Alumni Association and the Bozeman Area 
Chamber of Commerce. Nominated by Candace Moyer.  February 18, 2014.   

2013    Nominated for the James and Mary Ross Provost’s Award for Excellence. December, 2013. Montana 
State University 

2013    Nominated for Dietitian of the Year.  Montana Dietetic Association. May, 2013.   
2013    Outstanding Faculty Teacher Award.  Montana State University. Department of Health and Human 

Development. May, 2013. 
2013    Nourishing Community Award: Capacity Building.  Human Resource Development Council and the 

Gallatin Valley Food Bank.  April 23, 2013. 
2013    Faculty Award for Excellence.  Montana State University Alumni Association and the Bozeman Area 

Chamber of Commerce. Nominated by Kara Landolfi.  February 19, 2013.   
2012    Nominated for MSU President’s Award for Excellence in Service Learning.  Montana State University.  

November 2012. 
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2010    Annual Alternative Energy Resource Organization (AERO) Sustainable Agriculture Award presented 
to MSU’s Sustainable Food and Bioenergy Systems Program (Alison Harmon, Mary Stein, Bill Dyer, 
Bruce Maxwell).  October, 2010.   

2009    Outstanding Faculty Service Award.  Montana State University.  Department of Health and Human 
Development.  May, 2009.   

2009    Nominated for the Excellence in Outreach.  Montana State University.  April, 2009.   
2009    Nominated for the Excellence in College and University teaching in the Food and Agricultural 

Sciences National Awards Program, USDA Cooperative State Research, Education and Extension 
Service.  March, 2009. 

2009    Nominated for the President’s Excellence in Teaching Award.  Montana State University.  March, 
2009. 

2008    Nominated for Provost’s Award for Undergraduate Research/ Creativity Mentoring.  Montana State 
University.  March, 2008.    

2008    Award for Excellence in Hunger and Environmental Nutrition. American Dietetic Association, Hunger 
and Environmental Nutrition Dietetic Practice Group.  October 25, 2008. 

2008    Emerging Dietetic Leader of the Year.  Montana Dietetic Association. May 15, 2008.  
2008    Outstanding Organization Advisor.  Nominated by MSU Friends of Local Foods.  Montana State 

University 85th Annual Day of Student Recognition. April 22, 2008.   
2008    BEST (Buy‐out for Enhancing Scholarship and Teaching) Award for Spring Semester 2009.  Office of 

the Provost and Vice President for Academic Affairs, Montana State University. 
2008    Faculty Award for Excellence.  Montana State University Alumni Association and the Bozeman Area 

Chamber of Commerce. Nominated by Cristin Forbes.  February 29, 2008.   
2007    Influential Educator. Montana State University, College of Education, Health and Human 

Development. Nominated by Kate Malone. 
2006    Influential Educator. Montana State University, College of Education, Health and Human 

Development. Nominated by Tessa Roberts. 
2005    Influential Educator.  Montana State University, College of Education, Health and Human 

Development. Nominated by Tyson Weems. 
1999    Sister Romuald Award.  Good Samaritan Hospital, Dietetic Internship, Cincinnati Ohio.  
1998  Robert D. & Jeanne L. McCarthy Memorial Graduate Teaching Award.  
    The Pennsylvania State University, Department of Food Science.  
1997  The Honor Society of Phi Kappa Phi.  
    The Pennsylvania State University Chapter.  
1997  Competitive Research Award. The Pennsylvania State University.  
  Graduate Program in Nutrition. 
1995  Honorable Mention, Tenth Annual Graduate Research Exhibition.  
    The Pennsylvania State University. 
1995 Third Place Award, Forest Issues Conference, Graduate Student Research  

Poster Competition. The Pennsylvania State University, School of Forest Resources. 
 

 
SERVICE AND OUTREACH 
 
MSU: UNIVERSITY LEADERSHIP and COMMITTEES 

 Honors College Presidential Scholarship Committee, 2016‐ Present. 

 Emerging Scholars Committee, 2016‐Present. 

 Honors College Internal Advisory Council, 2015‐ Present. 

 Workload Task Force, 2016. 
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 Sustainable Food & Bioenergy Systems Degree Program Leader, 2014‐2015. 

 University Planning Council, Fall 2013 to Spring 2015. 

 Diabetic Dialogues Student Organization, Faculty Advisor, Fall 2012‐ Spring 2014. 

 MSU Great Falls College of Technology Dietetic Technician Program Advisory Board, 2010. 

 MSU Towne’s Harvest Community Garden and CSA, Faculty Advisor, 2007‐Present. 

 MSU Friends of Local Foods/ SFBS Collaborative Student Organization, Faculty Advisor, 2006‐ 2015. 

 MSU Annual Local Food Fair Planning committee, 2006‐2013. 

 Americorps VISTA Site Supervisor for Montana State University’s FOOD CORPS Volunteer (sponsored by 
Montana Campus Compact & Grown Montana Coalition), 2006‐07, 2007‐08, 2008‐09. 

 Sustainable Food and Bioenergy Systems Curriculum Development Team and MSU Advisory Committee, 
2006‐Present.  The new SFBS undergraduate degree program was approved by the MUS Board of 
Regents on November 20, 2008.   

 Division of Health Sciences.  Montana State University, 2006 to 2009. 

 Indian Project Directors. Montana State University, 2005‐ 2007. 

 Caring for Our Own Project (CO‐OP), Bridge to Success in Nursing.  Montana State University, College of 
Nursing.  Instructor of Nutrition Basics. 2004‐2006. 

 
MSU: COLLEGE of EHHD LEADERSHIP and COMMITTEES 

 Space Committee. Member.  Montana State University College of Education Health and Human 
Development. 2014. 

 Search Committee Member.  Montana State University College of Education Health and Human 
Development.  EHHD Dean, Spring 2012 & Fall 2012.  

 Promotion & Tenure Review Committee.  Montana State University, College of Education, Health and 
Human Development, 2010‐2011. 

 
MSU: DEPARTMENT OF HHD LEADERSHIP AND COMMITTEES 

 Acting Program Leader, Hospitality Management Degree Program, 2014‐16. 

 Undergraduate Curriculum Review Committee, Department of Health and Human Development, Fall 
2013 to Spring 2014. 

 Undergraduate Program Coordinator for the Department of Health and Human Development, Fall 2013 
to Spring 2014. 

 Search Committee Chair.  Montana State University, Department of Health and Human Development, 
SFBS Faculty Coordinator, Assistant Professor, Spring/Summer 2012; Spring 2013.   

 Promotion & Tenure Review Committee.  Montana State University, Department of Health and Human 
Development, 2011‐ 2012; 2012‐2013 (Chair). 

 MT Dietetic Internship Preceptor, August‐October 2011; 2012; 2013 

 MT Dietetic Internship Selection Committee, SP 2011‐ Present. 

 MT Dietetic Internship Advisory Committee, 2010‐Present.  

 MT Nutrition and Physical Activity Obesity Prevention Planning, Participant, April 28‐29, 2010. 

 Montana Dietetic Internship Advisory Board, 2010‐Present. 

 Search Committee Chair.  Montana State University, Department of Health and Human Development, 
Foods and Nutrition/Sustainable Food Systems Assistant Professor, Fall 2010.   

 Search Committee Chair.  Montana State University, Department of Health & Human Development, 
Dietetic Internship Director, Spring 2010.   

 Search Committee Chair.  Montana State University, Department of Health & Human Development, 
Towne’s Harvest Garden Production Manager, Spring 2010.   
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 Search Committee Chair.  Montana State University, Department of Health and Human Development, 
Foods and Nutrition Assistant Professor, Fall 2009.  

 Food & Nutrition Program Leader, Spring 2008 to 2014.  

 Montana Dietetic Internship Development Team, 2008‐2010.  (Candidacy Accreditation status granted  
in 2010).    

 Research Committee.  Montana State University Department of Health and Human Development, Spring 
2005; Fall 2007‐Present.  Chair: 2010‐2011; 2011‐12; 2012‐13. 

 Mentoring Committee.  Montana State University Department of Health and Human Development, 
2006.   

 Herrick Hall Food and Nutrition Teaching Lab Renovation Committee, 2006. 

 Budget Committee.  Montana State University Department of Health and Human Development, 2005‐
2007. 

 Dietetics Program Advisory Board, 2005‐Present.  
 
THE PENNSYLVANIA STATE UNIVERSITY 

 Food and Culture Series Organizer. Penn State Food Science Department, 2003‐2004. 

 Social Committee Chair. Penn State Food Science Department. 2002‐2004.  

 Family and Community Food Systems Impact Group. Penn State Food Science Department. 2000‐2004.  

 Planning Committee and nutrition workshop leader. Agriculture in the Classroom. 1996‐98, 2000. 

 Education Committee. Regional Infrastructure for Sustaining Agriculture (RISA). 1995‐1998. 

 Interinstitutional Consortium for Indigenous Knowledge (ICIK). The Pennsylvania State University, 
University Park, PA. 1997. 

 Mentor. Pennsylvania Governor's School for the Agricultural Sciences, 1994 & 1996. 

 Program Planning Committee. Women in Natural Resources, The Pennsylvania State University School of 
Forest Resources, 1993‐1995. 
 

 
PROFESSIONAL SERVICE & AFFILIATIONS  
 
Editorial Review Board 
Austin Journal of Nutrition and Food Sciences, 2013‐Present.   
Human Sciences and Extension, 2013‐Present. 
Journal of Hunger and Environmental Nutrition, 2005‐Present. 
 
Journal Referee 
Systems 
Environmental Education Research, Ad Hoc 
Public Health Nutrition, Ad Hoc 
Sage OPEN, Ad Hoc. 
Health Promotion Practice, 2005‐Present. 
Health Education & Behavior, 2005‐Present. 
Agriculture and Human Values Journal, 2004‐Present. 
Journal of Nutrition Education and Behavior, 2001‐Present. 
Journal of the American Dietetic Association, Ad Hoc. 
Appetite, Ad Hoc. 
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Professional Societies and Committees 
 

 Agriculture, Food and Human Values Society, 1996 – Present. 
o Annual Conference Program Committee Co‐Chair, 2010‐2011. 
o AFHVS Council Member, 2007‐2010. 
o Chair, Nominating Committee, 2009‐2010. 

 

 Academy of Nutrition & Dietetics (Formerly: American Dietetic Association), 2000 – Present. 
o Hunger and Environmental Nutrition Dietetic Practice Group (HEN DPG), 2000 – Present. 

 Past Chair, 2012‐13 
 Chair, 2011‐12 
 Chair‐Elect, 2010‐11. 
 Co‐Chair: Sustainable Agriculture and Food Systems Committee, 2005‐2008. 
 CPEU Content Reviewer for HEN Newsletter. 2007; 2009. 

o ADA Sustainable Food System Task Force.  2006‐2007. 
 

 Community Food Security Coalition, 1998 – 2011. 
o Healthy Farms, Healthy Kids Committee, 2000 – 2004. 
o Proposal Review Committee. USDA Community Food Projects Competitive Grants Program, June 

2003. 
 

 Society for Nutrition Education and Behavior, 2000 – Present. 
o Advisory Committee on Public Policy, 2006‐2008. 

 Co‐chair: Sustainable Food Systems Policy Subcommittee, 2006‐2008. 
o Co‐Chair: Division of Sustainable Food Systems, 2002‐2004. 
o Division Public Policy Point Person, 2003‐2008. 

 

 Farm to School National Network/Western Region Advisory Committee, 2005 to 2007.  
 

 MT Academy of Nutrition and Dietetics (Formerly: Montana Dietetic Association). 2005‐Present. 
o Dietetic Internship Development Committee. 2008‐2010. 
o Professional Issues Chair. 2007‐2009. 
o Conference Planning Committee. 2007‐2008. 

 

 Montana Organic Association (MOA), 2008‐present 
o Montana Organic Commodity Advisory Council. 2015‐present. 

 

 Alternative Energy Resources Organization (AERO). 2006‐present. 
 

 Montana Food System Council, 2008‐2011. 
o Co‐Chair Executive Committee, 2010‐2011. 
o Chair Executive Committee, 2009‐2010. 
o Steering Committee, 2008‐2009. 
o Chart Member, 2008‐2011. 

 

 Bozeman Dietetic Journal Club. Bozeman, MT. 
o Member, 2005‐2008. 
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o Program Chair/ Presentation:  Building a Better Understanding of Sustainable Food Systems for
Food and Nutrition Practitioners and Educators. Wednesday October 10, 2007.

PUBLIC MEDIA 

SFBS Internships.  Interviewed for a teaching film by Bill Dyer.  Available at: http://vimeo.com/9091164.   2014.  

SFBS What is a Food System?  Interviewed for a teaching film by Bill Dyer.  Available at: 
http://vimeo.com/90989353.  2014.   

SFBS Towne’s Harvest Garden Summer Practicum.  Interviewed for a teaching film by Bill Dyer.  Available at: 
http://vimeo.com/56563583.  2013.   

Bozeman EATS. Interviewed for Local Food Documentary by Dylan Strike and Sam Atkins.  Available at: 
http://vimeo.com/40781403.  2012.    

Faculty MVP Radio Spot 2011.  Bobcat Radio.  Aired:  Saturday, September 17, 2011.  

Real Time w/ George Cole.  Yellowstone Public Radio.  Aired: Monday, May 25, 2009, 6:30pm.  Archived at 
http://www.ypradio.org/programs/local/realtime.html 
Health Matters w/ Rachel Rockefellow.  Yellowstone Public Radio.  Aired: Wednesday April 29, 2009, 7pm.  
Archived at http://www.ypradio.org/programs/local/health_matters.html.   

Montana Ag Live.  Montana PBS.  The Local Food Economy (No. 3103).  Aired April 5, 2009, 7pm.   
http://www.montanapbs.org/MontanaAgLive/episode3103/ 

COMMUNITY ACTIVITIES and VOLUNTEER SERVICE 

Open Land Local Food Coalition.  Bozeman MT.   

 Charter Member/Steering Committee Member. 2016‐present.

Bozeman United Methodist Church. Bozeman, MT. 

 Social Justice Team, 2007‐2010.

 Sunday School Teacher, 4 week rotation, grades K‐8: Creation, Stewardship, & Mission. 2010.

 Sunday School Teacher, 4 week rotation, grades K‐8: Creation, Stewardship, & Mission. 2007.

 Public Presentation: Local Food… Tastes Like Social Justice at the BUMC Local Food Potluck Dinner.
2007.

 Public Presentation: Local Food and Social Justice at the BUMC 100 Mile Dinner: “Who’s Your Farmer?”
2007.

Foodscape MT (Formerly: Farms for Families). Livingston, MT. 

 Board of Directors, 2007‐Present.

Head Start. Bozeman, MT.  

 Health Services Advisory Committee, 2004‐2007.

Z‐bodies Fitness Center, State College PA.  

 Volunteer Nutrition Educator, 2003
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St. Paul's United Methodist Church, State College PA. 

 Health Ministries Council, Chair of Food and Nutrition Ministries, 2002‐2004.

 Children's and Youth Ministries, 2002 to 2003.

 Nutrition Educator, Women's Full Plate Ministry, 2003.

 Adult Education Ministries, 2003.
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